CATALOGO
PRODOTTI
5
CONFEZIONI
REGALO

Vio Tiola, 4337 - Costello di Serrovalle - 40053 Volsomoggio (BO)

Tel. +39 339.8832202 « 439 335.7000719
e-moil: iprasavigno@gmail.com




“] PRA SAVIGNO”

’AZIENDA AGRICOLA “I PRA” E LA SUA STORIA

Lazienda agricola “I Pra” nasce nelle colline bolognesi della Valsamoggia nel 2015.
Il suo titolare € Roberto Milani, imprenditore di Bologna che per guarant’ anni ha lavorato nel settore della
meccanica € dell automasione industriale.

Nonostante il lungo percorso professionale, Roberto ha sempre avuto un sogno nel cassetfo:
rifornare alla terra.

Forse le sue origini contfadine hanne giccato un rucle fondamentale; i nonni prima, i genitori pot hanno
passato la loro vita coltivando terre sulle prime colline di Bologna.

I primi passi di Koberto si muovono
guindi in un ambiente rurale semplice,
dove lo vita € scandita dat ritmz leni
della nafura.

Ha sempre sapufo cosa significhi
seminare, aspeflare con pasienza e
raccogliere i frute della terra.

Questa sapienza anfica, fatfa di odori e
sapori autenfici, lo ha accompagnato
sempre, anche quande ha viaggiato per

il mondo per lavoro, fondando tmprese

in diversi Paesi.
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Questo legame profondo con la terra non si € mai spenfo, ma € rimasto vive nel tempo fine a diventare
una scelta concreta. E per questo motivo che acquista le ferre della Valsamoggia, nei pressi di Savigno,
dando vita a un’impresa agricola: “f Pra”, che significa “i prati”, bellissimi nella loro semplicitia.

E finalmente il cerchio si chiude: Roberto € ritornato alla terra.

fn questo lavoro mette la
stessa passione,
deferminazione e coraggio
che ha sempre dimostrato
nella sua attivita
precedente; la grande
esperiensa maturata lo
guida nel suc nucve
percorso.

Lazienda si fonda su
principi chiari: d rispetto
det ritmi naturali, lo cura
della qualita dei prodotii e

la valorizzazsione del
territoric. Non st tratta solo
di produrre, ma di coltivare
con affenzione, pasiensa,

consapevolenza e
responsabilitd.




Savigno ¢ un piccolo borgo dell Appennine Bolagnese ubicato nella bella Valsamaoggia,
adagiato sull omonimo fiume, il Samoggia,
1 pacsaggio, rurale ed ancora incontaminate, ¢ caraterizzato dafla presenza di vaste estensiont di
ginepri, ginestre, querce, noct, faggi e soprattutto castagni.

Tt agni stagione, ma soprattutio Hefla
stagione autunnale quando tutto si
cofora dei caldi colori rosso, giallo,

marrone, {a vista che st gode da queste

coltine ¢ mazzafiato

Questo ecosistema, cast ben conservato,
favorisce a crescita & prodotti dt
grande valor, tra { guali, oftre alle

castagne ed in particolare if pregiato
erarrone blondo df Gavigranos, nocl,
rocetole, mandorte e soprattutto if
farmoso «tartufe biarcoy

{tuber magnatunt pico).

Savigne diventa, quindt, una tappa obbligatoria per i cultori defla buona cuctng, grazie alle sue eccellenze, tra
tutte if tartufo bianco ed if marrore biondo di Gavigrano, ed é ideale per git amanti delle passeggiate, trekiing e
maounttain bike da fare sulle colline circostanti.

« Aria limpida ¢ pulita, boschi rigogliosi ¢ incontaminati, acqua fresca e pura: un cocktail infaflibile per far
nascere H Tartufo, un mix di ingredienti che lalta valle def torrente Samaggia offre in abbondanza. ..
(Sito del Cormune di Savigno).

Fiera Internazionale del Tartufo

Ogni anng, fra Ottobre ¢ Novembre, si Hene a Savigno
fa Fiera Internazionale def tartufo bianco pregiato di Savigno (Tartlifa)

Nefla plazza centrale del paese si tiene fa Mostra Mercato del tartufo
con espositori proverienti da tutta Ttalia, mentre nelle vie circostanti
verngono espastt ¢ venduti af pubblice i prodotti tipic

defl ‘Appennino bolagnese.

Negli ultini anni, sono inoftre floriti gemellaggl enogastronomici
rell ‘ambito dell Associazione Nazionale Cittd dei Sapori




( ACETO BALSAMICO )

Come nasce l'aceto balsamico tradizionale di Modena

Chi vuole fare "balsamico” deve pensare per prima cosa all vua.
Let tradizione la vuole boanca, succhering, "Trebbicna” e di collina
il rilievo di Castelvetro é l' "isola del tesoro” per 1 vignaioli dellaceto balsamico.

O wha tradizione centenaria ho appuntato o scelta

della metteric prima per ottenere guesto balsamo.

Pigiatura e mostedura secondo la tradizione. Senga distragzioni perché, che al
primo gecenno di fermentazione & d'obbligo togliere subito il mosto dalle graspe,
prime che s'inigl la trasformagione degdli suocheri in aleol. Di seguito, sense
concedere tregua, st filtra e si mette in caldaic, « cuocere a fuoco diretto.

E' necessaria una lenta ebollizione, prolungata sino o "concentrare” il mosto
nelle misura desiderata (pluttosto ampio o spettro di riduzione,

dad 30 od 70 percento, o seconda delle annate, del tenore suecherino
dellvoe impiedata, della"politice’di gestione dell coetode).

Tolto il "mosto cotto” dalla caldaia, lo si filtva, lo si lascia raffreddare

e di segueito lo si mette « dimorg nelle botticelle.

(Jueste operazione viene definita
"rincalzo®, tuttavic come vedremo pii
auanti, essa si potrd svoldere solo dopo
aver provvedito ad opportuni "travasi’
tree un vasello (botticelle) e Uadtro.
Tutter questa operazione di rincalzo pud
eESer U0l CON Sequensd
immedictamente cronologica, oppure,
SucCcessivcmente, in primoer.
L'operazione dell' alimentazione della
"Batteric” col nuowo mosto cotto é pit
brigosa da descrivere che deg eseguire.

Pensicmo valga meglio, per ung pin invnediata comprensione, fave riferimento
add una rappresentazione grafica dell'intero processo:
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Per i restanti mest dell anno il "balsamico” avré solo bisogno di riposo e di discrete ispeziond.
Me affinche hutto gquesto non sappic di oetta” universale divd che la parte difficile per tenere
“edle briglice” quest'aceto viene con gl emnd.

A gueesto punto la teonica non serve, entra davvero Muomo con la suca sensibilita ed
espetrienza o condurre i "balsamico” verso la sua etd felice, guella del miracoloso equilibrio
che solo lalchimin del tempo e la mano esperta dell'vwomo sanno concedere a questo prodotto.
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E un leuiore a base di noei, ad alta gradaszione aleolica, dal colore scuro e dalla consistenza corposa,
a volte quasi cremosa e dalle proprieta digestive.

E costituito da pochi e semplict ingredienti: noct verdi, tradizionalmente raccolte il 23 Giugno,
la notte di San Giovanni, detta anche «Notte delle Streghes, zucchero, alcool e aromi vari:
chicco di caffé, chiodo di garafano, ece.

La ricetta varia da famighia a famiglia e per contribuire all alone di misterc che circonda questo liquore,
Viene fenifa segrefa € passata di generasione in Sgeneragione.

Il Signor Roberto Milani, titolare dell’ azienda agricola I Pré, nell’ annc 2025, ha conseguito
il primo premio per il miglior Nocino della provincia di Bologna.
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SI ATTESTA CHE IL NOCINO DEL SIG.

Roberto Milant

HA CONSEGUITO IL TITOLO DI MIGLIOR NOCINO DELLA PROYINCIA DI BOLOGHA

45° PALIO DI SAN VALENTIND 2025
GARA DEI MIGLIORI NOCINI DI PRODUZIONE FAMILIARE
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SPILAMBERTO, 13 SETTEMBRE 2025
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NOCINO TARTUFO

ABUHO'I ABQ0002
ACETO BALSAMICO I-PRA CASA MILANI ACETO BALSAMICC DENSC DEGLI ESTENSI
100ml. {Oltre 35 Anni) 250ml. (10 Annt)

NO0002 TAQ004

NOCING I-PRA CASA MILANI 100ml.

TARTUFO BIANCO
{Tuber Magnatum Pico)




MB00O5

MARRONE BICNDO
DI GAVIGNANG

CMO0025

CREMA DI MARRONI
330gr.

FMO0007/
FARINA DI MARRCNI 500gr.
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MV0044

MARRONI COTTI AL VAPORE
(SBUCCIATI)

B10012

BISCOTTI CONFEZIONATI
CON FARINA DI MARRONI

FC0043
FARINA DI CASTAGNE 400gr.
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NOOOOS MNO041
NOCI MANDORLE

NC0042
NOCCIOLE




'PARMIGIANO E MORTADELLA )

PROO10 PROO16

SUA MAESTA IL NERO SUA MAESTA IL NERO
PARMIGIANG REGGIANC D.O.P. PARMIGIANG REGGIANO D.O.P.
18 MESI 24 MESI

PRO017

SUA MAESTA IL NERO MO0011
PARMIGIANC REGGIANO D.O.P. MORTADELLA
36 MESI BOLOGNA IGP
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_ EXTRAVERGINE ITALIANO )

OL0018 OL0019
OLIO EXTRAVERGINE DI GLIVA OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
ITALIANO - 250ml. ITALIANCO - 500ml.

. P

OL0020 OL0021
CLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA GO EXTRAVERGINE DI OLIVA
ITALIANCY - Z50mil. ITALIANG - 3,00 [t

. P

OLO015
0OL0022 OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA [TALIANG
OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA o ACETO BALSAMICO
ITALIANG - 5,00 It. con SUPPORTC IN LEGNO




MI0026 mMI0027

MIELE 1-PRA 500gr. MIELE 1-PRA 500gr.
MILLEFIORI ACACIA

MI0028

MIELE 1-PRA 500gr.
CASTAGNO




MA0024

MARMELLATA DI DURONI
I-PRA 212gr.

MA0046

CONFETTUREA EXTRA
MISTCO BOSCO BIOLOGICO 330gr.
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MAQ045

CONFETTURA EXTRA
MIRTILLO BIOLOGICO 330gr.



[ SUCCHI E LIQUORI

SM0023

SUCCO DI MELOGRANC AL 100%
I-PRA 212ml.

sMO009

NETTARE DI MIRTILLC AL 100%
BIGLOGICO 200ml.

sMO006

NETTARE DI MIRTILLO AL 40%
BIOLOGICO 200ml.
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LMO0013
MIRTILLING MANGIA & BEVI
BIOLOGICO 700ml.
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CHO032
CHAMPAGNE BRUT | PRA

Assemblage: Chardennay, Finot Neir. Cuvée Slection
Prodetto in Francia nella regione Champagne
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FRIZZANTE

Viro Biologico

V10031

COLLI BOLOGNESI
FIGNOLETTO DOCG
FRIZZANTE
Vino Biclogico

CL L BOLOGMNES
EHaE

FMERLET

Viro Biolozico

V10030

COLLI BOLOCGNESI
MERLOT DOC
Vino Biclogico

AR o EoLocNEs 8
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CLASSICO SUPERICRE

Vine Bwolozico

V10029

COLLI BOLOGNESI
FIGNOLETTO DOCG
CLASSICO SUPERIOCRE
Vino Biologico

W COLLI EOLOGNES
PIGNOLETTD DOCG

SPLIRANTE BRLIT

Viro Biolozico

vIio0n14

COLLI BOLOGNESI
FIGNOLETTC DOCG
SFUMANTE BRUT
Vino Biologico



[ CONFEZIONI REGALO |

CROO35

Confezione Regalo Triangolo
1 Bottiglia
Nocino I-PRA Casa Milani

CR0O0O37

Canfezione Regalo Scatola Grande
Campasizione a Piacere

CROO33

Canfezione Regala TOP | PRA

1 Bottiglia Champagne
1 Bottiglia Aceto Balsamico Casa Milani
2 Coppe di Cristallo per | Cocktail

CR0O034

Confezione Regalo Triangolo
1 Bottiglia
Aceto Balsamico I-PRA Casa Milani

CR0OG38

Contezione Regalo Scatala Piccala
Campaosiziane a Placere
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_CONFEZIONI REGALO |

CRO0O36 CRO0O39
Confezione Regalo Triangolo Confezione Regalo Triangolo
1 Vaso Miele I-PRA Millefiori 1 Vaso Miele I-PRA Acacia

CRO040

Confezione Regalo Triangolo
1 Vaso Miele I-PRA Castagno




LUCIANO MANARA

"DALLA NATURA... ALLA VERITA"

Lucianc Manara artista e designer crea arredi ,oggetti,

complementi, lampade, interni di case, uflici, elementi per giardini
.dando anche una risposta in stile che rifletta la personalita del
committente...nel rispetto della cultura con maestranze italiane in
specifico Toscane, deve |'artigianalita” nasce nella propria terra

essenzadel pensiero. ..
Ha esposto in gallerie di prime pianc quali la 'Plateaux gallery

Thomas goode &amp; Co' di Lendra, al Pacific design Center di Los
Angels, a New York; ha vinte premi importanti, il "Collare
Laurenziane" consegnatoli nel corso di una cerimenia nel salene dei
Cingecento in palazzo Vecchio, il "Fierine d'ero”, il premio '"Tutte |e
ati" della Fondazione Elisabetta e Mariachiara Casini cnlus, il
Premio della Giuria della Fondazione "Lopari Gicbatta", ma forse il
ricnoscimento piu preziosc e stato |'acquisizione, per volere del
Presidente del Consiglio Regionale Eugenic Giani, della sua "Penna
nella Roccia" che si trova ora nella collezione permanente del
Palazzo del Pegasc in via Cavour, accante ad opere di artisti del

calibredi ¥inico Berti, Michel Felon, Kan Yasuda.
La Spada nella Roccia, un menolite in prezioso cristallo, si riallaccia,

come dette da Eugenic Giani all'atto della presentazicne, alla piu
autenticatradizione |letteraria.
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